
Me n ù  Menù  all a  C ar t aa l la  Car taMe n ù  all a  C ar t a
Formaggi  del  Parco con la  nostra  composta

Degustazione di  formaggi  del  terr itorio
con composta  e  miele

FORMAGGIFORMAGGIFORMAGGI
(7;10) 10-10-10-

(7;10) 16-16-16-

DOLCIDOLCIDOLCI

Maltagl iat i  fatt i  in  casa  a l  ragù o pomodoro

Cotoletta  di  pol lo  con patate  a l  forno

Gelato

Per i più PiccoliPer i più PiccoliPer i più Piccoli

(1;3;9;12) 7-7-7-
(1;3) 10-10-10-

(1;3;7) 3-3-3-

Acqua Naturale  e  Frizzante

Caffè

Coperto

1,5-1,5-1,5-

2-2-2-
3-3-3-

ANTIPASTIANTIPASTIANTIPASTI

PRIMIPRIMIPRIMI

SECONDISECONDISECONDI

(1;3;7;8) 13-13-13-

(7;12) 13-13-13-

(1;3;7;12) 13-13-13-

(7;12)

(3;5;10;12) 20-20-20-

(1;3;7) 15-15-15-

(7;12) 14-14-14-

(9;12) 14-14-14-

(1;3;7;9;10;12) 18-18-18-
(3;7) 7-7-7-

(3;7;8) 7-7-7-

(3;7;12) 7-7-7-

(1;3;7;8;12) 8-8-8-

22-22-22-

Millefogl ie  di  verdure  e  mozzarel la  del  Parco

Trota  del la  Valsass ina in carpione leggero

Crudo r iserva,  r icotta  di  capra  e  giardiniera

Antipasto del la  Cascina
salame,  caprino di  Montevecchia,  
trota  del la  Valsass ina in carpione leggero,
mondeghino con salsa  verde,  polenta  e  lardo
e la  nostra  giardiniera

14-14-14-(7;12)

Cannel lone con r icotta  e  pesto di  rucola

Risotto a l le  melanzane con stracciatel la  e
pomodori  confit

“Pasta  cunscia”,  maltagl iat i  con pomodorini ,
c ipol la  e  pancetta
 

Conigl io  a l la  lavanda con purè  di  patate

Battuta  di  manzo al  colte l lo  con 
maionese  fatta  in  casa  e  mist icanza

Cipol la  r ipiena e  croccante  a l  rosmarino

Bavarese  a l  sambuco,  pan de mej  e  fragole

Torta  r ipiena di  frutta  con gelato a l  f ior  di  latte

“Pesche in chicchera”

Calido ‘24 e  i  nostr i  biscott i  di  frol la



Me n ù  Menù  d el l a  Tra d iz io n ede l la  Tradiz ion eMe n ù  d el l a  Tra d iz io n e
I  piatt i  che caratter izzano maggiormente,
per  r icette  e  prodotti ,  i l  nostro terr itorio

45€ a persona45€ a persona45€ a persona

55€ a persona55€ a persona55€ a persona
con 3 calici di vinocon 3 calici di vino

in abbinamentoin abbinamento

con 3 calici di vino
in abbinamento

Me n ù  Menù  Ve g e t ar i an oVege tar ianoMe n ù  Ve g e t ar i an o
Materie  prime local i  e  r icette  l iberamente

tratte  dal la  tradizione

45€ a persona45€ a persona45€ a persona

55€ a persona55€ a persona55€ a persona
con 3 calici di vinocon 3 calici di vino

in abbinamentoin abbinamento

con 3 calici di vino
in abbinamento

Trota della Valsassina in carpione leggeroTrota della Valsassina in carpione leggeroTrota della Valsassina in carpione leggero
(7;9;12)

“Pasta cunscia”, maltagliati con“Pasta cunscia”, maltagliati con
pomodorini, cipolla e pancettapomodorini, cipolla e pancetta

“Pasta cunscia”, maltagliati con
pomodorini, cipolla e pancetta

(1;3;7;12)

Coniglio alla lavandaConiglio alla lavanda  
con purè di patatecon purè di patate

Coniglio alla lavanda 
con purè di patate

(7;12)

Torta ripiena di fruttaTorta ripiena di frutta  
con gelato al  f ior di lattecon gelato al  f ior di latte
Torta ripiena di frutta 

con gelato al  f ior di latte
(3;7;8)

Acqua e caffèAcqua e caffèAcqua e caffè

Millefoglie di verdure e mozzarella del  ParcoMillefoglie di verdure e mozzarella del  ParcoMillefoglie di verdure e mozzarella del  Parco
(7;12)

Cannellone con ricotta e pesto di rucolaCannellone con ricotta e pesto di rucolaCannellone con ricotta e pesto di rucola
(1;3;7;8)

Cipolla ripiena e croccante al rosmarinoCipolla ripiena e croccante al rosmarinoCipolla ripiena e croccante al rosmarino
(1;3;7)

Bavarese al  sambuco, pan de mej e fragoleBavarese al  sambuco, pan de mej e fragoleBavarese al  sambuco, pan de mej e fragole

Acqua e caffèAcqua e caffèAcqua e caffè

(3;7)





I  I  nos t r inos t r i  Vi n i V in iI  nos t r i  Vi n i

BOLLEBOLLEBOLLE

INCREDIBOLL EXTRA BRUT 2022INCREDIBOLL EXTRA BRUT 2022INCREDIBOLL EXTRA BRUT 2022
Riesl ing
Metodo class ico 30 mesi

6-6-6- 32-32-32-
CaliceCaliceCalice BottigliaBottigliaBottiglia

INCREDIBOLL ROSÉ BRUT 2023INCREDIBOLL ROSÉ BRUT 2023INCREDIBOLL ROSÉ BRUT 2023
Pinot  nero,  Syrah
Metodo class ico 18 mesi

6-6-6- 30-30-30-

BIANCHIBIANCHIBIANCHI

BRIGANTE BIANCO 2025BRIGANTE BIANCO 2025BRIGANTE BIANCO 2025
Pinot  bianco,  Manzoni  bianco,  Chardonnay

SOLESTA 2023SOLESTA 2023SOLESTA 2023

4-4-4- 20-20-20-

SOLESTA 2022SOLESTA 2022SOLESTA 2022

SOLESTA MAGNUM 2021/2022SOLESTA MAGNUM 2021/2022SOLESTA MAGNUM 2021/2022

BACCA 2023BACCA 2023BACCA 2023
Verdese  macerato,  aff inato in anfora
varietà  autoctona del  Lario

30-30-30-

60-60-60-

ROSSIROSSIROSSI

BRIGANTE ROSSO 2023BRIGANTE ROSSO 2023BRIGANTE ROSSO 2023
Merlot

SERIZ 2021SERIZ 2021SERIZ 2021
Merlot  e  Syrah aff inato in barr ique

SAN GIOBBE 2023SAN GIOBBE 2023SAN GIOBBE 2023
Pinot  Nero aff inato in botte  grande

FORTEZZA 2022FORTEZZA 2022FORTEZZA 2022
Merlot  del la  vigna “Fortezza” aff inato
in barr ique nuove

MUNEDA 2021MUNEDA 2021MUNEDA 2021
Selezione di  Pinot  Nero
aff inato in tonneaux di  primo passaggio

4-4-4- 20-20-20-

5,50-5,50-5,50- 28-28-28-

6-6-6- 30-30-30-

8-8-8- 40-40-40-

8-8-8- 40-40-40-

CaliceCaliceCalice BottigliaBottigliaBottiglia

Riesling affinato in botti  d’acacia
6-6-6- 30-30-30-

35-35-35- PER I  DOLCIPER I  DOLCIPER I  DOLCI

CALIDO 2024CALIDO 2024CALIDO 2024
Passito da moscato rosso

5-5-5- 25-25-25-

7-7-7-

SAN GIOBBE 2020SAN GIOBBE 2020SAN GIOBBE 2020 7-7-7- 35-35-35-

SAN GIOBBE MAGNUM 2022SAN GIOBBE MAGNUM 2022SAN GIOBBE MAGNUM 2022 58-58-58-



I  n o s t r i  Fo r n i t o r iI  no s t r i  Fo rni to r iI  n o s t r i  Fo r n i t o r i

Frutta e VerduraFrutta e  VerduraFrutta e Verdura
Teresa delle fragoleTeresa delle  fragoleTeresa delle fragole
Viganò
Oasi Galbusera BiancaOasi Galbusera BiancaOasi Galbusera Bianca
La Valletta Brianza
Pennati AntonioPennati AntonioPennati Antonio
Monticel lo

Carni e SalumiCarni e  SalumiCarni e Salumi
Az. Agr. BonacinaAz. Agr. BonacinaAz. Agr. Bonacina
Inverigo
Marco d’OggionoMarco d’OggionoMarco d’Oggiono
Oggiono
Az. Agr. dell’AddaAz. Agr. dell’AddaAz. Agr. dell’Adda
Brivio
Az. Agr. Nicola BrambillaAz. Agr. Nicola BrambillaAz. Agr. Nicola Brambilla
S.  Maria Hoè
Az. Agr. DeviscioAz. Agr. DeviscioAz. Agr. Deviscio
Lecco

Latticini e FormaggiLatticini e  FormaggiLatticini e Formaggi
Az. Agr. BagaggeraAz. Agr. BagaggeraAz. Agr. Bagaggera
La Valletta Brianza
Az. Agr. Latte e TerraAz. Agr. Latte  e  TerraAz. Agr. Latte e Terra
La Valletta Brianza
LeccoLatteLeccoLatteLeccoLatte
Ballabio
Storico RibelleStorico RibelleStorico Ribelle
Gerola Alta
Az. Agr. Nicola BrambillaAz. Agr. Nicola BrambillaAz. Agr. Nicola Brambilla
S.  Maria Hoè
Az. Agr. DeviscioAz. Agr. DeviscioAz. Agr. Deviscio
Lecco
Az. Agr. DassognoAz. Agr. DassognoAz. Agr. Dassogno
Rogeno
Az. Agr. CasatiAz. Agr. CasatiAz. Agr. Casati
Olgiate  Molgora
Latteria Sociale di ChiuroLatteria Sociale  di ChiuroLatteria Sociale di Chiuro
Chiuro
Società Cooperativa AgricolaSocietà  Cooperativa  AgricolaSocietà Cooperativa Agricola

Pesce di LagoPesce  di LagoPesce di Lago
VittorinaVittorinaVittorina

Gera Lario
Piscicoltura ValsassinesePiscicoltura ValsassinesePiscicoltura Valsassinese

Primaluna
Nicolò ConcariNicolò ConcariNicolò Concari

Lecco

RisoRisoRiso
Az. Agr. Fedeli AngeloAz. Agr. Fedeli AngeloAz. Agr. Fedeli Angelo

Milano

FarinaFarinaFarina
Az. Agr. RiboliAz. Agr. RiboliAz. Agr. Riboli

Nembro

Erbe aromaticheErbe  aromaticheErbe aromatiche
GreenseriaGreenseriaGreenseria

Casc ina La Valle

MieleMieleMiele
ApinessApinessApiness

Mandello  del  Lario
Apicoltura Fumagalli Raf faeleApicoltura Fumagalli Raf faeleApicoltura Fumagalli Raf faele

La Valletta Brianza

Cioccolato e Caf fèCioccolato e  Caf fèCioccolato e Caf fè
ColzaniColzaniColzani

Carate  Brianza
Milani Caf fèMilani Caf fèMilani Caf fè

Lipomo

SucchiSucchiSucchi
FranchettiFranchettiFranchetti

Tresivio
Pennati AntonioPennati AntonioPennati Antonio

Monticel lo



Si  informano gl i  utenti  che gl i  a l imenti  somministrat i
presso questo eserciz io  possono contenere  uno o più

dei  seguenti  a l lergeni  come ingrediente  o  in tracce
derivanti  dal  processo produttivo
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