


Un luogo dedicato a chi vive il Parco, 
i suoi sentieri e la sua Natura,

 rispettandola e diventandone parte integrante.

Nessuna prenotazione, accomodati al tavolo

Sfoglia il nostro menù

Ordina in cassa

Ritira al bancone

Goditi l’Aia!

Aiutaci a tenere pulita l’Aia: libera il tavolo, 
a lato del bancone trovi la raccolta differenziata

Condividi i tuoi momenti sull’Aia 
taggando @agriturismolacosta e torna a trovarci!

Da sempre luogo di aggregazione per le famiglie che
vivevano in cascina, l’Aia è il luogo perfetto per degustare 
i nostri vini accompagnati dai prodotti locali, con vista su 

Montevecchia, nel cuore del Parco del Curone.

Come vivere l'Aia



Lascia l’auto nei parcheggi limitrofi
al di fuori del Parco per raggiungere

l’Aia a piedi, con una gradevole
passeggiata tra i sentieri. Scoprirai

boschi, prati, profumi speciali e
suoni naturali, fino a che non

raggiungerai la Cascina Galbusera
Nera. 

I tavoli in Aia non sono soggetti a
prenotazione, proprio per concedere

a chiunque sia di passaggio la
possibilità di fermarsi e godersi 

questo luogo.

L'uso dei parcheggi accanto
alla Cascina Galbusera Nera 

è riservato agli ospiti 
con prenotazione al Ristorante.

I Sabati e le Domeniche di bel tempo
dalle 11.00 al tramonto

Gli orari

Parcheggi



I Vini La CostaI Vini La CostaI Vini La Costa

Il luogo dove degustare
i Vini La Costa

Pinot nero,  Syrah
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Incrediboll ‘22Incrediboll  ‘22

Incrediboll Rosè ‘23Incrediboll  Rosè  ‘23

Incrediboll ‘22

Incrediboll Rosè ‘23

L E   B O L L E |

I   C L A S S I C I

I  B R I G A N T I

|

P e r  o g n i  m o m e n t o  d i  f e s t a

|   M o r b i d i ,  a l l e g r i  e  s c a c c i a p e n s i e r i

E s p r e s s i o n i a u t e n t i c h e d e l t e r r i t o r i o

Riesl ing renano

Pinot  nero,  Syrah

Brigante Bianco ‘25Brigante  Bianco  ‘25

Brigante Rosato ‘25Brigante  Rosato  ‘25

Brigante Rosso ‘23Brigante  Rosso  ‘23

Brigante Bianco ‘25

Brigante Rosato ‘25

Brigante Rosso ‘23

Pinot  bianco,  Manzoni  bianco,  Chardonnay

Merlot

Pinot nero,  Syrah

Solesta ‘23Solesta  ‘23

Seriz ‘22Seriz  ‘22

Solesta ‘23

Seriz ‘22
Riesl ing renano

Merlot ,  Syrah
SanGiobbe ‘23SanGiobbe  ‘23SanGiobbe ‘23
Pinot  nero

C a l i c i  e  B o t t i g l i e

Syrah,  Merlot
€4 18



I Vini La CostaI Vini La CostaI Vini La Costa

Il luogo dove degustare
i Vini La Costa

Pinot nero,  Syrah

€6,5 32

L E  S E L E Z I O N I  | T r e  v i g n e ,  t r e  i d e n t i t à

C a l i c i  e  B o t t i g l i e

Muneda ‘21Muneda  ‘21Muneda ‘21
Selezione di  Pinot  Nero
aff inato in tonneaux di  primo passaggio

Condividi i tuoi momenti sull’Aia. .  .
@agriturismolacosta
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F I N E P A S T O | U n r i c o r d o c h e l a s c i a i l s e g n o

 

 

 

F I N E   P A S T O     | U n  r i c o r d o  c h e  l a s c i a  i l  s e g n o

Fortezza ‘22Fortezza  ‘22Fortezza ‘22
Merlot  del la  vigna "Fortezza"  aff inato in
barrique nuove

Bacca ‘23Bacca  ‘23Bacca ‘23
Verdese  macerato
varietà  autoctona del  Lario

Calido ‘25Calido  ‘25Calido ‘25
Passito da moscato rosso



Una selezione di prodotti di
eccellenza del nostro territorio

In accompagnamentoIn  accompagnamentoIn accompagnamento
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Ordina in cassa. Ritira al bancone.
Goditi l’Aia!

AiaAiaAia
Salame Cacciatore  con la  nostra  giardiniera  e  i l  pane

I formaggi del ParcoI  formaggi  del  ParcoI formaggi del Parco
Selezione di  3  formaggi  con la  nostra  composta  e  i l  pane

OrtoOrtoOrto
Verdura in agrodolce,  crescenza e  focaccia

Sacchetto di paneSacchetto  di  paneSacchetto di pane

Un dolce pensieroUn  dolce  pensieroUn dolce pensiero
Sorbetto su stecco di  Cascina Rampina
Biscott i  di  frol la
Torta  del la  Cascina



Ordina in cassa.Ritira al bancone.
Goditi l’Aia!

Gin Tonic Tom Time
Birra artigianale
Allorino

Succo mela  -  bicchiere
Bibite  Bio San Bernardo
Acqua -  bottigl ia  0,50 l
Caffè

€ 

€

7 

Una selezione di prodotti di
eccellenza del nostro territorio

In accompagnamentoIn  accompagnamentoIn accompagnamento

€ 7 
€ 7 
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